I Vysočina už má chmelnici

04.11.2010 - Michaela Šimová 
3.11.se  odehrála slavnostní výsadba chmele v Sádku. Tato nová chmelnice je raritou, protože je jediná tyčová na celé Moravě.
Chmel se v kraji kdysi již pěstoval – v roce 1580.

K bramborářskému kraji si může nyní Vysočina směle přidat přívlastek chmelařský. Vznikla tu první a zatím jediná chmelnice. A to ve skutečně neotřelém prostředí, přímo ve vinohradech na Sádku nedaleko Třebíče. Což jsou mimochodem jediné vinice na Vysočině. Sádečtí si řekli, proč tu tedy nemít také premiérovou chmelnici.
Právě včera se tu za velké pozornosti odborníků i laiků slavnostně vysazovaly sazenice chmelu v připravené chmelnici. Ta sádecká je raritou. „Je to jediná tyčová chmelnice na celé Moravě. Tyto chmelnice jsou staré a sloužily k tradičnímu pěstování chmele v minulosti,“ zmínil se spolupracovník sádeckých vinohradníků František Muška, v jehož hlavě se nápad s chmelnicí zrodil.
„Sami uvidíme, jak se chmel ujme. Podmínky by tu měly být dobré. Chmel se na Vysočině pěstoval. V roce 1580 byly chmelnice v okolí Telče,“ podotkl Muška a přidal zajímavost. „V tomto roce byla povinnost posílat z každého domu v Telči po jednom česáči chmele.“ Vinohradníci ze Sádku hodlají zůstat u vína. Vypiplaný chmel nabídnou coby kulinářskou specialitu. „Mladé puky se dají použít jako chřest. Zralé šištice slouží jako bylinky s řadou léčivých účinků. Což málokdo ví,“ prozradil Muška. Do budoucna se Sádečtí nebrání tomu, spojit se s nějakým malým pivovarem. „Například s dalešickým, kam bychom náš ekologicky vypěstovaný chmel dodávali,“ načrtl spolumajitel vinohradů Ladislav Čech. První takzvaná panenská „pidisklizeň“ bude zhruba za rok. V zemi je dvě stě sazenic odrůd Žatecký poloraný červeňák a Sládek.
Jak taková chmelnice vypadá? Jsou to tři zhruba 80 metrů dlouhé řady. V jedné části se tyčí světlé šestimetrové tyče, po nichž se chmel bude pnout. Zbývající část tvoří nízká drátěná konstrukce. Řady lemují úhledné kopečky hlíny, pod nimiž jsou už vysázené sazenice. Poslední dvě skončily ve vyhloubených jamkách včera dopoledne. To, aby jim požehnal Václav Slouk, kanovník svatopetrské kapituly a děkan brněnský. „Prosíme, požehnej této chmelnici dobrou úrodu,“ obrátil se Slouk k tomu „nahoře“. » 
FAKTA:  Kde jsou chmelnice

Tyčová chmelnice je jen v Kadani na Chomutovsku a nově na Sádku, kde je kombinovaná s drátěnou.
Na Vysočině se chmel pěstoval na Telčsku v roce 1580 a v první polovině 18. století na Jihlavsku. Chmelařské lokality jsou v Čechách – Žatecko a Úštěcko. Ale jsou i na Moravě – Tršická oblast.

„Náš kraj už nebude jen krajem brambor a mléka. Jsem velice rád za tento počin. Můžeme vypíchnout chmelnici jako turistickou atrakci,“ řekl krajský radní Josef Matějek. Sádecký chmel bude součástí agroturistiky a poslouží i výzkumu.
Počasí bylo při slavnostní výsadbě chmele až neuvěřitelně vlídné. Sluncem zalité vinohrady, pod nimiž se vypíná zbrusu nová chmelnice, vábily k procházce.
„Náš kraj už nebude jen krajem brambor a mléka. Jsem velice rád za tento počin. Můžeme vypíchnout chmelnici jako turistickou atrakci. Prozradím, že jsem se o výsadbě chmele dozvěděl před pár dny z pozvánky. Musel jsem ji přečíst dvakrát, protože jsem nevěřil svým očím, že na Sádku opravdu vysazují chmel,“ zasmál se Josef Matějek, krajský radní pro oblast zemědělství. A s chutí si prohlédl vinice i chmelnici.
Ke chmelnici se přítomní proplétali mezi hlavami révy vinné. Důstojně kráčel Václav Slouk, kanovník svatopetrské kapituly a děkan brněnský, jenž se chystal na požehnání chmelu. V jednu chvíli se mu zamotala široká sutana do keříků. „Asi nemám to nejvhodnější odění,“ zašprýmoval sympatický duchovní.
„Přijal jsem pozvání, abych chmelu požehnal, bez váhání. Chmelu jsem tedy ještě nikdy nežehnal. Je to pro mě příjemná premiéra. Mám bližší vztah k vinicím, kterémě rozechvívají. Ovšem spojení révy s chmelem je přece o plodech naší země,“ zamyslel se Slouk s tím, že každé žehnání je prosbou o Boží pomoc.
„Tady bude hodně záležet na počasí. Aby bylo plodinám dopřáno to pěkné,“ dodal Slouk. Sádecký chmel bude součástí agroturistiky, kterou ve zdejším vinařském a kulturním centru už roky nabízejí. Je zde ubytování, naučná vinařská stezka, čínská bylinková zahrádka. Révu vinnou pěstují na zhruba čtyřech hektarech půdy. Chmel bude cosi nového, neotřelého. „Chmel bude další plodinou, jejíž pěstování chceme na Vysočině vyzkoušet,“ svěřil se vinohradník Lubomír Lampíř.
Chmelnice nabídne vyžití také výzkumníkům.
„Jelikož se tu nikde chmel už dlouho nepěstuje, budeme zkoumat choroby a škůdce v tomto prostředí. Jak jim bude zdejší chmel chutnat,“ glosoval spolupracovník sádeckých vinohradníků František Muška, jenž je v kontaktu se žateckými chmelaři.

Zajímavosti o chmelu:

Mladé výhonky lze na jaře připravit jako chmelový chřest.
Coby léčivá rostlina se chmel využívá při zažívacích potížích, nespavosti, problémech s močením i na obklady pohmožděnin.



